E{% Hotel Medes Il

PARA COMPARTIR

ARROCES

Minimo dos personas

Patatas bravas 8,00€ Paella mixta 16,00€
Pan con tomate y anchoas de la 12,00€ Paella de pescado 18,00€
Escala

Paella de pulpo y galeras 20,00€
Mejillones a la plancha 10,00€ Paella de verduras 16 00€
Calamares a la andaluza 12,00€ Arroz caldoso de cabra de mar 22,00€
Croquetas 8,00€ Fideud 16 00€
Pulpo a la gallega 18,00€

CARNES

Navajas 16,00€
Gambas salteadas 18, 00€ Entrecot al grill al café Paris 19,00€
Paleta ibérica con pan con tomate 15,00€ Megre: e pere o merEene 18,00

Carrillera de cerdo a baja 16, 00€

femperatura con salicornia

ENTRANTES

Terrina de ternera con salsa 16, 00€
Ensalada de queso de cabra 12,00€ de ron cremat
Carpaccio de atiin marinado con 14,00€ Cordero ala braso 17.00€
anchoas de la Escala Hamburguesa de ternera 14,00€
Tartar de salmon con “relish” de 15,00€
aceitunas y helado de manzana PESCADOS
Moso.ico de |cmgos+.inos y verduritas  14,00€ Calamares rellenos a la catalana 15,00€
con vinagreta de miel y mostaza

Dorada si i | | 18,00€
Ravioli de manzana y verduras, 12,00€ SUERIE! SN EERIER BHHE S
setas y ratafia Pulpo a la brasa con verduras 21,00€
Sopa de pescado 12,00€ Rape en fricandé con verduras 22,00€
POSTRES Flambeado de pifia 8,00€
Terrina de helado Angelo (100ml) 5,00€ Mosaico de frutas naturales 9,00€
Crépe suzette con helado de vainilla  9,00€ Soufflé coulant de chocolate 9,00€
Sopa de chocolate blanco con 8,00€ Sorbete de mango 7,00€
helado

Si tienes o/guno O/erg/‘o o intolerancia, consulta a
Tatin de manzana Golden hecho en 9,00€ nuestro personal. Tenemos informacién de los

casa con l’]€|OCIO

p/ofos.
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